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Zmény ve smérnici jsou provadény formou pisemnych dodatk

Obecna ustanoveni

Tento provozni fad je vydéan pro $kolni jidelnu ZS a MS Postupice

Provoz Skolni jidelny

Provoz skolni jidelny se fidi platnymi pravnimi a hygienickymi predpisy, pokyny k zajisténi BOZP, navody k
obsluze, udrzbé vyrobnich a pracovnich prostiedki a zatizeni.

Zameéstnanci splnuji predpoklady zdravotni zpUsobilosti a maji potfebné znalosti nutné k ochrané
verejného zdravi, dodrZuji stanovené postupy pro uvadéni pokrm( do obéhu.

Zaméstnanci plni své povinnosti dle naplné prace stanovené katalogem praci a zaméstnavatelem. Pracuji
v predepsanych odévech a pouzivaji ochranné pomucky.

Pokrmy jsou dokoncovany bezprostiedné pred vydejem a jsou vydavany maximalné do 4 hodin od
dokonceni.

Vydavané jidlo je urceno k okamzité spotrebé.

V souladu s § 25 vyhlasky ¢. 137/2004 o hygienickych poZadavcich na stravovaci sluzby a o zdsadach
osobni a provozni hygieny pfi ¢innostech epidemiologicky zavaznych v platném znéni pokrmy nevydané
ve |haté, kterd byla ur¢ena osobou provozujici stravovaci sluzbu v ramci postupll zaloZzenych na zasadach
kritickych bod(, nelze dale skladovat, opakované ohfivat ani dodatecné zchlazovat nebo zmrazovat.
Teplé pokrmy se uvadéji do obéhu tak, aby se dostaly ke spotrebiteli co nejdfive, a to za teploty
nejméné+60°C.

Teplym pokrmem se pro Ucely této vyhlasky rozumi potravina kuchyrisky upravena ke konzumaci v
teplém stavu nebo udrZovana v teplém stavu po dobu uvadéni do obéhu, rozvozu nebo prepravy.




Vydejni doba hotovych jidel se fidi vnitfnim radem jidelny.

Pom{cky na vareni jsou ukladdny na mista k tomu uréena.

Podlahy jsou vidy vytfené do sucha, bez zbytk(l jidel a odpadkd.
Obcanské Saty a obuv zaméstnanci uschovavaji na mistech k tomu urcenych.

Zbytky jidel nebo potravin jsou ukladany do uzaviratelnych nddob k tomuto Gcelu urcenych (§ 25,
vyhlagky & 137/2004 Sb.).

Kucharky maji za povinnost vydavat pokrmy podle normy.
Veskerd drobna poranéni zaméstnanci okamzité hlasi vedouci SJ.
Za prejimku zboZi zodpovidd vedouci SJ s kucharkou.

Kucharky se stravuji v prostorach skolni jidelny.

Zasady provozni hygieny

Provozni hygiena se fidi sanitacnim radem, vyhlaskou ¢. 137/2004 o hygienickych poZadavcich na
stravovaci sluzby a o zdsadach osobni a provozni hygieny pfi ¢innostech epidemiologicky zavaznych v
platném znéni a ostatni platnou legislativou tykajici se skolniho stravovani (zejména vyhlaska ¢.
107/2005 Sb. o skolnim stravovani).

PFi myti nddobi a ndacini je vidy zajisténo dostatecné mnozstvi Cisté horké pitné vody. Nadobi je umyvano
v mycce nadobi.

Skladovani Cisticich prostfedkt a pripravkd pro provadéni bézné ochranné dezinfekce, dezinsekce a
deratizace v originalnich obalech je zajisténo mimo prostory manipulace s potravinami a produkty (§49,
odst. 1 pism. h, vyhlasky ¢. 137/2004 Sb.).

Pro uklid jsou pouzivany jen takové myci, Cistici a dezinfekéni prostfedky, které jsou ureny pro
potravinarstvi (§49, odst. 1 pism. f, vyhlasky ¢. 137/2004 Sb.).

Pro myti rukou je pouzivano vhodné mydlo.

Na pracovisti je dodrzovan oddéleny rezim pfipravy jednotlivych potravin, myti stolniho a provozniho
nadobi a prepravnich obald.

K vyrobé a pripravé pokrm0 jsou pouzivany jen latky, suroviny, polotovary a potraviny, které jsou
zdravotné nezavadné a odpovidaji stanovenym poZzadavkidm dle platné legislativy.

Pouzivané technologické a pracovni postupy zajistuji zdravotni nezavadnost poddvanych pokrmd.
VSechny mistnosti spole¢ného stravovani, kuchyn a jidelna musi byt radné odvétravany.

Podavané pokrmy vyhovuji mikrobiologickym a chemickym pozZadavkiim, maji odpovidajici smyslové
vlastnosti a splfiuji vyZivové pozadavky podle skupiny spotiebitel(, pro které jsou uréeny.




Je provadéno opatreni proti vzniku a Sifeni infekénich onemocnéni a otrav z poddvanych pokrm.
Doba trvanlivosti surovin je pravidelné kontrolovana.

Poskozené a prasklé nadobi je pravidelné vymeénovano.

V prostorach celé budovy plati zakaz koureni (§49, odst. 1 pism. g, vyhlasky ¢. 137/2004 Sb.).

V prostorach uréenych k manipulaci s potravinami a produkty plati pfisny zakaz vstupu cizim osobam
(8§49, odst. 1 pism. d, vyhlasky ¢. 137/2004 Sb.).

Sanitarnich zafizeni (Saten, umyvaren a zachod() a pomocnych zafizeni (prostory pro uskladnéni
uklidovych prostredkt) a jejich vybaveni jsou udrZovany v Cistoté a provozu schopném stavu (§49, odst.
1 pism. a vyhlasky ¢. 137/2004 Sb.).

Skladovani produkt(i a potravin neurcenych pro stravovaci sluzbu je mozné jen v samostatném a
oznaceném chladicim nebo mrazicim zafizeni.

Odkladani osobnich véci, obCanského odévu a obuvi je umoZnéno pouze v Satné nebo ve vyclenéném
prostoru, (§49, odst. 1 pism. e vyhlasky ¢. 137/2004 Sb.).

Je zakazadno pouzivani nddob a oball uréenych pro potraviny a produkty k Uschové Cisticich pfipravkd a
ptipravkl pro provadéni bézné ochranné dezinfekce, dezinsekce a deratizace. (§49, odst. 1 pism. i
vyhlasky ¢. 137/2004 Sb.).

Zasady osobni hygieny

V pripadech stanovenych pravnim predpisem, rozhodnutim pFislusného organu ochrany verejného
zdravi nebo pfi podezieni na infekéni onemocnéni se zaméstnanec podrobi Iékarfskym prohlidkam a
vySetienim, které provadi smluvni |ékar.

Zaméstnanci pecuji o télesnou Cistotu a pred zapocetim vlastni prace, pti prechodu z necisté prace na
¢istou (napriklad uklid, hruba priprava), po pouziti zachodu, po manipulaci s odpadky a pfi kazdém
znecisténi si myji ruce v teplé vodé s pouzitim vhodného myciho (ptipadné dezinfekéniho) prostiedku.
(§50, odst. 1 pism. a vyhlasky ¢. 137/2004 Sb.).

Na rukou maji zameéstnanci kratce ostfihané a Cisté nehty, bez lakovani. Ruce i pracovni odévy jsou bez
ozdobnych predmétd. Cisty pracovni odév, pouZity pracovni odév jako? i obéansky odév je ukladan
oddélené na misto k tomu vyclenéné. Pracovni odév a ob¢ansky odév se ukladaji oddélené. (§50, odst. 1
pism. e, f vyhlasky ¢. 137/2004 Sb.).

Zameéstnanci neopousti provozovny v pribéhu pracovni doby v pracovnim odévu a v pracovni obuvi,
(8§50, odst. 1 pism. c vyhlasky ¢. 137/2004 Sb.).

V prostorach skolni kuchyné je zakazano jakéhokoliv nehygienické chovani (napfiklad koureni, Gpravy
vlast a nehtd), (§50, odst. 1 pism. d vyhlasky ¢. 137/2004 Sb.).

Zaméstnanci SJ dodriuii:




Noseni Cistych osobnich ochrannych prostredkl odpovidajicich charakteru ¢innosti, zejména pracovni
odéyv, pracovni obuv a pokryvku hlavy pfi vyrobé potravin a pokrmu.

UdrZovani pracovniho odévu v Cistoté a jeho vyménovani podle potfeby v priibéhu smény.

PFi pracovni ¢innosti vyZadujici vysoky stupen Cistoty nebo pfi vyssSim riziku kontaminace pouzivani
jednorazovych ochrannych rukavic a Ustni rousky, (§50, odst. 1 pism. b vyhlasky ¢. 137/2004 Sb.).

Stroje a zafizeni

Jsou dodrZovany stanovené pracovni postupy, pokyny, navody k obsluze a bezpeénostni predpisy pfi
vSech pracich, zejména pfti praci na kuchyrskych strojich (robotech, narezovych strojich, krajecich,
Slehacich, michacce na tésto atp.). Navody k obsluze jsou volné pfistupné vSsem zaméstnanclim. S
kuchynskymi stroji smi pracovat pouze zaskoleni zaméstnanci.

Zavady na strojich zaméstnanci nesmi opravovat, ale ihned je nahlasi nejblizSimu nadfizenému.

Zavérecna ustanoveni

Kontrolou provadéni ustanoveni této smérnice je statutarnim organem $koly povéfen zaméstnanec: RS,
vedouci Skolni jidelny

Jeji ulozeni se fidi Spisovym a skartacnim radem Skoly.

Tato smérnice je k dispozici k nahlédnuti v feditelné a v kancelafi vedouci SJ.

V Postupicich 1.9.2026 Mgr. Dana Vesecka

feditelka Skoly




